
Maison Jouglas
GELATERIA

GLACES ARTISANALES

Sorbets 100% fruits naturels et sans arômes
Fait maison !

LA COUPE A COMPOSER

Nos Coups de Coeur

Composez vous même votre coupe !
Parfums des glaces affichés en vitrine

+ Topping = 1,50 €
+ Nappage = 1,50 €
+ Fruit sec = 2,00 €
+ Fruit frais =  2,50 €
+ Chantilly = 2,50 €

1 Boule = 3,50 €
2 Boules = 6 €
3 Boules = 7 €
4 Boules = 9 € 
5 Boules = 11 €



Brisures
Granola

Brisures
Oréo

Brisures
Spéculoos

Brisures
Nougatine

Guimauves Tagada Meringues

Coco
râpée

Amarena

Pistaches
hâchées torréfiées

Noisettes
hâchées torréfiées

Amandes
effilées torréfiées

Chocolat Noir Fraise Noisette

Pistache Caramel

Caramel
beurre salé

Spéculoos

Nutella

TOPPINGS  1,50 €

FRUITS SECS  2 €

CHANTILLY  2,50 €

NAPPAGES  1,50 €

Beurre de
cacahuète

FRUITS FRAIS  2,50 €

Selon disponibilité : Fraise - Banane - Poire - Ananas - Pêche



Crème glacée vanille
Sorbet fraise
Fraises
Coulis de fraises
Chantilly maison

Crème glacée vanille
Sorbet Pêche
Pêches
Coulis de fraises
Amandes effilées torréfiées
Chantilly maison

PÊCHE MELBA 12,00€

FRAISE MELBA 12,00€

LES COUPES COMPOSÉES

3 parfums de sorbets au choix
Coulis de fraises
Framboises pochées
Rondelles de bananes
Ananas
Chantilly maison

RÊVE DES ÎLES 15,00€



Crème glacée coco
Crème glacée chocolat
Amandes effilées torréfiées
Coco rapée
Rondelles de bananes
Sauce chocolat noir
Chantilly maison

Crème glacée café
Crème glacée chocolat
Crème de mascarpone
Savoiardi (boudoirs)
Café froid
Cacao

TIRAMISU GLACÉ 13,00€

JEALOUSY 13,00€

Crème glacée vanille
Crème glacée noisette
Meringues croquantes
Noisettes concassées
Crème de noisette
Chantilly maison

VACHERIN 12,00€



Crème glacée vanille

Sauce chocolat noir OU Fraise OU 
Caramel beurre salé

Chantilly maison

Crème glacée vanille
Sorbet fraise
Fraises tagada
Minis chamallow
Petit cornet au chocolat
Coulis de fraises
Chantilly maison

ENFANTINE 10,00€

DAME BLANCHE 12,00€

Crème glacée amarena
Griottes
Noisettes concassées torréfiées
Chantilly maison

AMARENA 11,00€



Crème glacée vanille
Crème glacée noisette
Crème glacée chocolat
Rondelles de bananes
Amandes effilées
Sauce chocolat noir
Chantilly maison

Crème glacée vanille
1 Chou maison
Sauce chocolat noir chaud
Noisettes torréfiées
Chantilly maison

PROFITEROLE 12,00€

BANANA SPLIT 13,00€

Crème glacée marron
Crème glacée vanille
Crème de marron
Crème de noisette
Amandes effilées
Meringue croquante
Chantilly maison

MONT BLANC 13,00€



Crème glacée pistache
Crème glacée noisette
Crème glacée vanille
Noisettes concassées torréfiées
Pistaches concassées torréfiées
Crème de pistache
Chantilly maison

Crème glacée vanille
Brisures d’oréo
Biscuit oréo
Sauce caramel beurre salé
Chantilly maison

ORÉO 12,00€

ILLUSION 14,00€

Crème glacée vanille
Brisures de spéculoos
Biscuits spéculoos
Sauce spéculoos
Chantilly maison

MY SPÉCULOOS 12,00€



Sorbet poire
Crème glacée vanille
Poires
Sauce caramel
Brisures biscuit sablé
Brisures de nougatine
Chantilly maison

TARTE POIRE CARAMEL 13,00€

Sorbet citron
Crème citron
Brisures de tarte sablée
Meringues croquantes
Meringue italienne flambée

TARTE CITRON MERINGUÉE 13,00€

Sorbet citron
Liqueur de citron

LIMONCELLO 11,00€



11,00€Café Frappé

- 2 boules de glace au café
- Café au lait
- Chantilly + Graines cafés au chocolat

11,00€Chocolat Liégois

- 2 boules de glace au chocolat
- Lait au chocolat
- Chantilly + Pépite de chocolat au lait

8,00€Smoothie

- 1 ou 2 parfums de sorbet au choix
- jus de fruits artisanal

BOISSONS GLACÉES

8,00€Milkshake

6,50€Affogato

Au choix :
Vanille - Noisette - Pistache - Chocolat

- 1 ou 2 parfums de glace au choix
- lait entier



CRÊPES OU GAUFRES

Sucre

Jus de citron & Sucre

Confiture (Fraise ou Abricot)

Nutella

4,80€

5,00€

5,00€

7,00€

Miel 6,00€

Crème Pistache (servie avec brisures de pistaches) 8,00€

Caramel ou Caramel beurre salé 6,00€

Chantilly 5,00€

Crème de Marrons 7,00€

Crème Noisette (servie avec brisures de noisettes) 8,00€

Chocolat Noir 7,00€

Spéculoos 7,00€

7,00€Beurre de cacahuète

+Topping = 1,50 €   +Nappage = 1,50 €   +Fruit sec = 2,00 €
+Fruit frais =  2,50 €     +Chantilly = 2,50 €



CRÊPES OU GAUFRES

LES COMPOSITIONS

Gourmande
(nutella ou chocolat maison, bananes, amandes effilées, chantilly)

Crazy’choco (nutella, brisures de granola, chantilly)

Déliréo (nutella, brisures d’oréo, chantilly)

9,00€

8,00€

8,00€

Coco’nut (glace coco, nutella, noix de coco rapée)

Dolce castagna (glace chataigne corse, crème marrons, chantilly)

Fameuse
(glace vanille, sauce spéculoos, brisures de spéculoos, chantilly)

Jouglas
(2 boules de glace au choix, amandes effilées, chantilly)

8,00€

8,00€

8,00€

9,00€

Pas Sage
(1 boule glace au choix, tagada, minis chamallow, nutella, chantilly)

9,00€



GOURMANDISES

MARITOZZO (Brioche italienne)

9,80€

7,00€-Pâte à cookie crue
-1 Boule de glace au choix
-1 Nappage au choix (chocolat, noisette,
pistache, fraise, nutella, beurre cacahuète)

COOKIE DOUGH

GLACE AUX SPAGHETTIS

11€€
-Glace Vanille
-Copeaux de chocolats blanc
-Coulis de fraise
-Chantilly

-Brioche tiède

-1 ou 2 parfum(s) de glace au choix
OU Panna italienne (crème montée)

-1 Nappage au choix (chocolat, noisette,
pistache, fraise, nutella, beurre cacahuète)

-1 Fruit sec (Noisettes ou Pistaches)



7,00€

- Baba
- Crème Pistache OU Noisette
- Brisures de Pistaches OU Noisettes
- Chantilly
- Amarena

CANNOLO RICOTTA

 BABA AU RHUM

3,50€

Avec copeaux de chocolats & fruits confits

Petite taille

Grande taille 5,00€

PÂTISSERIE GLACEE

6,20€
Servie à la part
Voir toutes nos pâtisseries glacées
en vitrine



PÂTISSERIES DU JOUR EN VITRINE
(Tarifs affichés en vitrine)

Servies seules ou accompagnées d’une boisson chaude ou
d’une boule de glace ou de chantilly maison ...

A vous de choisir !

Cannolo crème Sfogliatella Fiadone Brocciu

Financier Cake Moelleux chataigne

Pain aux pommes Brownie



BOISSONS FRAICHES

Orange Pressé Maison

Sirops (Menthe - Grenadine - Orgeat)

Diabolos (Menthe - Grenadine - Orgeat)

Sodas
Coca cola - Coca zéro - Ice Tea  - Limonade

3,00€

4,00€

3,00€

5,50€

Bières
Pietra blanche - Pietra châtaigne

Eau minérale plate
2,90€
2,00€50cl

1L

5,00€33cl

Citron Pressé Maison

Iced Américano 5,00€

moyen 7,00€grand

3,50€moyen 5,00€grand

Iced Coffee Latte (Lait froid au café + Sirop Amande)

Iced Chocolate (Lait froid au Chocolat)

5,50€

5,50€

Iced Matcha Latte (Lait froid + Matcha + Sirop vanille) 5,50€

Eau minérale pétillante
Perrier

2,00€50cl

Iced Chaï Latte (Lait froid + Chaï + Cannelle) 5,50€

Jus de Fruits Artisanal 5,00€

Thé glacé Artisanal 5,00€



BOISSONS CHAUDES

Espresso

Cappuccino

Chocolat chaud

Chocolat chaud Viennois (Chocolat chaud + Chantilly)

2,00€

Décaféiné

Expresso Macchiato (Café noisette)

3,00€Double Espresso

Allongé (Américano)

Latte

Latte Moka (Lait + Chocolat + Café)

Latte Caramel Macchiato (Lait + Caramel + Café)

Chaï Latte

2,50€

2,00€

2,50€

4,00€

4,50€

5,00€

5,00€

5,00€

5,00€

6,00€

Lait végétal d’avoine - supplément 0,80€

Caffè Delizioso
(Espresso + Crème Pistache ou Noisette + Chantilly)

5,00€

Matcha Latte 5,00€

Latte Pistacchio (Lait + Pistache + Café)

5,00€



THÉS & INFUSIONS
Dammann Frères

THÉS NOIR

• Pettiagala (Nature - Origine Sri Lanka)

• 1000 collines (Epices : gingembre, cannelle, poivre rose, cardamome, clou de girofle)

• Fruits rouges - 456 Cueillir des cerises (Framboise, Baie noire, Fleur de
  sakura, Fraise des bois, Cerise, Cassis, Morceaux de Cramberry)

• Caramel Toffee (Ecorces de cynorrhodon, Arômes de caramel et chocolat)

• Assam Halmari (Arômes de cacao avec notes de fruits secs - Origine d’Inde)

• Fruits du verger (Arômes de pêche et abricot, Pétales de fleur)

• Earl Grey Fleurs (Pétales de fleur, Huile essentielle de bergamote)

THÉS VERT
• Mao Feng (Nature - Origine Chine)

• Jasmin Chung Hao (Fleurs de jasmin - Origine Chine)

• Calabria (Pétales de fleur, Huile essentielle de bergamote)

• Bali (Jasmin, Pétales de fleur, Arômes litchi, pamplemousse, pêche de vigne, 
  Huile essentielle de rose)

• Sencha Tensu (Nature - Origine Japon)

• Vanille Amande (Pétales de fleur, Arômes de vanille, amande, amande amère)

• Nuit à Versailles (Pétales de fleur, Arômes bergamote, kiwi, fleur d’oranger, fleur 
  de violette et de pêche)

• Paul et Virginie (Morceaux de fraises et groseilles, Arômes vanille, caramel,
  framboise, fraises des bois, cerises)

• Menthe (Feuilles de menthe douces, Menthe poivrée, Arôme naturel de menthe)

5,50€Théière 1 personne 40cl

8,00€Théière 2 personnes 60cl



THÉS BLANC
• Toro blanco (Nature - Origine Colombie)
• Pêchers en fleurs (Fleur de pêcher, Fraîcheur herbacée, Notes fruitées)

INFUSIONS

• Carcadet Cassis Menthe (Ecorces de cynorrhodon, Morceaux de pomme, fleur 
  d’hibiscus, Arômes de cassis, myrtille, menthe poivrée)

• Rooibos Citrus (Rooibos, Ecorces d’orange, Huiles essentielles de citron vert,
  clémentine, orange sanguine, Arômes kola, Pétales de fleur)

• Tisane Bali (Tilleul, Verveine, Arômes de litchi, pamplemousse, Pêche de vigne et 
   rose, Pétales de fleur)

• Camomille (Nature)

• Carcadet Passion Framboise (Fleurs d’hibiscus, Ecorces de cynorrhodon, Morceaux 
  de pomme et framboise, Pétales de fleur, Arômes de framboise et fruit de la passion)

• Rooibos Carrot Cake (Gourmand : Rooibos, Cannelle, Gingembre, Carotte, 
  Arômes d’amande, de noix de pécan et de biscuit)



LE SALÉ : PANINI

Panini Jambon (jambon cru - mozzarella - pesto)

Panini Poulet (dés de poulet - oignons - fromage)

Panini Végétarien (courgette - aubergine - sauce tomate)

Panini 3 Fromage (chèvre - gorgonzola - emmental)

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€

Prix TTC et Service compris


